
MEGA - FOOD Frischmarkt GmbH
Angebot: Der perfekte Backofen für bestes BÖREK

     MEGA – BÖREK  

Freude bei dem, was Sie bei der Arbeit 
erschaffen, herrliche Geschmäcker und 
intensive Düfte und darüber hinaus, die ganz 
besonderen und wichtigen Vorteile im 
Wettbewerb, begeisterte Gäste und höhere 
Kundenzahlen, Wirtschaftlichkeit, Ersparnisse 
und herausragende Kundenbetreuung – das 
bietet Ihnen der Retigo DeliMaster.

Was der Deli Master leistet
Außen zart knusprig, innen saftiges BÖREK perfekt 
und gleichmäßig gebacken – und darüber hinaus 
auch delikates, knuspriges, süßes oder herzhaftes 
Gebäck. Zahlreiche geschmackvolle, saftige 
Fleischgerichte. goldbraun gratinierte oder 
überkrustete Speisen – aber natürlich ebenso 
überbackene Baguettes, Toasts, Burger, frisch 
gedämpftes Gemüse und eine Vielzahl weiterer 
Köstlichkeiten – hier sind keine Grenzen gesetzt.

Wie Deli Master Ihnen das Leben leicht macht

Deli Menu – Backen und Kochen in nur einem Klick. Da die Back- und Garpogramme sofort über 
Piktogramme angewählt werden können, wird die Arbeit zum Kinderspiel. Dank des simplen Menüs kann 
jeder mit dem Deli Master arbeiten.
ASG System – Deli Master verfügt über ein fortschrittliches Injektionssystem zur Dampferzeugung. Dank 
der sofortigen Dampfsättigung sind beste Ergebnisse garantiert.
Autoreverser Lüfter – Die gleichmäßige Verteilung der heißen Luft ist grundlegend für ein optimales 
Backergebnis, 5 Lüftergeschwindigkeiten sind einstellbar.
Deli Touch und ein einzigartiges Design – Ein ebener, flacher Touchscreen zur Bedienung sorgt für eine 
einfache Handhabung. Das moderne Design zieht Blicke auf sich und wird Sie selbst sowie Ihre Kunden 
begeistern.
Eco Logic – Dank zahlreicher technologischer Besonderheiten, die im Deli Master vereint sind, können 
Sie Wasser-, Strom und Arbeitskosten einsparen – ganz zu schweigen von der Zeitersparnis, die Sie 
erwartet. Sie schonen die Umwelt und Ihr Geldbeutel wird sich freuen!

Active Cleaning – Ihr Deli Master macht die Arbeit alleine. Mit dem automatischen Reinigungssystem 
reinigt sich Ihr Deli Master selbst, dabei sparen Sie Wasser und wertvolle Zeit.



Grundfunktionen und Vorteile
Deli Menu – Backen und Kochen mit nur einem Klick
Deli Touch – Touchscreen Bedienpaneel – einfach, elegant und sehr schnell
Piktogramme, Touch&Bake – Sofortige Programmauswahl durch Klick auf das Bild
Retigo Bedienphilosophie – Einfache Bedienung für vollste Zufriedenheit
Großes farbiges Display – Mehr Übersicht für ein bequemes Arbeiten
Deli Agent – Die Bedienungsanleitung ist stets zur Hand

Funktionen
Heißluft 30-300°C, Kombidampf 30-300 °C, Dampf 30-300°C
Delta T Garen – Größere Portionen mit präzise kontrollierter Temperatur zubereiten
Niedertemperaturgaren / -backen – Spart Zeit und Geld, liefert maximale Qualität
Cook & Hold – Gleichbleibende Speisenqualität, auch bei späterer Ausgabe
Golden Touch – Kontrolliertes Finishing, Knusprigkeit und goldene Farbe
Regenerieren / Bankett System – Produkte servierfertig bei Bedarf, auch in größeren Mengen
Zeiteinschub – Kontrolliertes Zubereiten verschiedener Produkte zur gleichen Zeit
Automatisches Vorheizen / Abkühlen

Ersparnisse
Eco Logic – Energieverbrauch unter Kontrolle
ACM (Automatisches Kapazitäts-Management)
Active Cleaning – Automatisches Reinigungssystem
Active Descaling – Automatische Garraumentkalkung
WSS (Wasser-Spar System) – Minimiert den Wasserverbrauch

Bedienung
Programme – Bis zu 1000 Gar- und Backprogramme mit je bis zu 20 Schritten speichern
QuickView – Übersichtliche Darstellung der einzelnen Programmschritte
Lern-Funktion – Geänderte Programme nach Ablauf einfach abspeichern 
Automatischer Start – Keine Leerläufe, Zeit optimal ausnutzen

Ausstattung
Deli Design – Einzigartig, elegant und funktional
4-Punkt Kerntemperaturfühler – Präzise Kontrolle der Temperatur im Inneren des Back- und Garguts
5 Lüftergeschwindigkeiten und autoreverse Drehrichtung – Gleichmäßigkeit ohne Kompromisse
Einzigartige Lüfterkontrolle – Ventilatorkontrolle in 3 Schritten
Sofortiger Lüfterstopp – Minimiert den Wärmeverlust beim Öffnen der Tür
Gebogenes Türglas – Elegant und perfekt isoliert
Integrierte Handbrause – Fließendes Wasser ist immer zur Hand
Massiver Türgriff – Sicher, stabil und komfortabel
Quereinschub – Bequemes, gefahrloses Arbeiten und optimale visuelle Kontrolle
Halogenbeleuchtung – Beste Ausleuchtung des Garraums
Abtropfrinne unter der Tür – Kondensiertes Wasser wird aufgefangen, trockene Fußböden
Spezielle Oberflächenvergütung des Garraums – Passivierung garantiert Langlebigkeit und Hygiene
AISI 304 Edelstahl – Nicht magnetisch, rostresistent
IPX5 Schutzausführung – Maximale Sicherheit am Arbeitsplatz
Türdichtung wechselbar – Einfache Pflege und Instandhaltung

Datenkommunikation
USB – Daten schnell und einfach herunterladen und speichern
LAN Verbindung – Zugriff auf alle Funktionen des Deli Master via LAN
Vision Combi Software – Rezepte und Daten am PC verwalten, kostenlose Software

OPTIONAL
DeliProofer Gärschrank
Vision Vent Kondensationshaube
Wasserenthärtung BWT
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Das perfekte System für täglich frisches BÖREK in zwei Varianten
mit detaillierter Einweisung

Backofen DM5 + Gärschrank Backofen DM10 + Gärschrank

                                          DM5
 5 Einschübe 400/600

Gärschrank
16 Einschübe 400/600

ca.50 Stück  5 Bleche a  10 Börek  in 18 min.!!!

 DM10
10 Einschübe 400/600

Gärschrank
16 Einschübe 400/600

ca.90 Stück  10 Bleche a  9 Börek  in 18 min.!!!

DeliMaster DM5 8850 € DeliMaster DM10 11290 €

Gärschrank 1440 € Gärschrank 1440 €

Reinigungspulver Active Cleaner (1 
Kübel) im Wert von 80 €

0 € Reinigungspulver Active Cleaner
(1 Kübel) im Wert von 80 €

0 €

Gesamtbetrag (netto) 10290 € Gesamtbetrag (netto) 12730 €

MEGA Rabatt 30%
21 Backbleche 40-60cm

-3087 €
                 210 €

MEGA Rabatt 30%
26 Backbleche 40-60cm 

-3819 €
260 €

MEGA Angebot                            Netto 7413 € MEGA Angebot                              Netto 9171 €

                                            54 Monatlich Leasing    160,12€                                              54 Monatlich Leasing    198,02€      

                                          Bei einem monatlichen Umsatz von 30 Karton BÖREK
amortisiert sich der Anschaffungspreis bereits nach 12 Monaten!!!

Das Angebot gilt für die Bestellung von 1 Stück, zahlbar per Vorkasse oder Leasing* nach erfolgreicher Prüfung. Angebot 
inklusive Transportkosten und 24 Monate Vollgarantie bei Leasing. Servicetechnische Betreuung durch Servicepartner in 
Kundennähe. Einweisung wird durch die Fa. MEGA-Food Frischmarkt GmbH vorgenommen. Angebot exklusive Montage 
(Montagekosten trägt der Kunde). Montagekosten belaufen sich, je nach Anfahrt, auf ca. EUR 300.
Lieferung: frei Haus
Zahlung: Vorkasse oder Leasing*
Lieferzeit: ca. 3-4 Wochen nach Eingang der Bestellung
Bemerkung: Die Geschäftsbedingungen der Mega-Food Frischmarkt GmbH sind dem Kaufvertrag zu entnehmen.
Datum: 02.01.2015
Angebot gültig bis: 30.04.2015
erstellt durch: Cebrail Akbulut   0172 9959856  e-Mail:  info@mega-food.de

  
         Gerne können wir auch ein Tag vorführ gerät bei ihnen ein Tag testen bringen. (150,-€)



Die Geschäftsbedingungen der Mega-Food Frischmarkt GmbH wie Folgt.

Die MEGA-FOOD Frischmarkt GmbH vermittelt und organisiert alle Geschäftsvorgänge bis zur ersten Backens.

Der Käufer verpflichtet sich  über die  Leasingzeiträume (nach gewünschte Leasing Dauer)  BÖREK und Croissant von der
MEGA –FOOD Frischmarkt GmbH oder von Herrn Cebrail Akbulut vorgesehene  Firma zu beziehen.
Falls der Käufer ohne Leasing bzw. selbst least oder Vorkasse bezahlt, verpflichtet sich der Käufer auf nur 36 Monate.
Bei allen Varianten ist eine Mindes Mengen Abnahme von 30 Karton pro Monat  BÖREK verpflichtend, 
dies ist  auch das A und O des Geschäftes.
Deswegen verpflichtet sich der Käufer auch die Mindes Mengen Abnahme. Die Mindes Abnahme ist der KERN des 
Geschäftes. Der Käufer kann jederzeit von der mindestmenge austreten wenn er die 30% Rabatt von den Öfen
Bezahlt. Bei  DM5  ist es 3087,- € und bei DM10 ist es 3819,-€ zzgl.19% MwSt.
Der Verkäufer kann nach zwei monatlicher nicht Einhaltung  der Mindes Menge. Diese  30% MEGA Rabatt wieder 
In Rechnung stellen und die Zahlung  Vordern. 

   Dem Käufer steht es frei ab der Mindes mengen Abnahme auch andere Sortimente zu backen die 
   von der MEGA-FOOD Frischmarkt nicht angeboten wird. 
   Bei Leasing Geschäften  gilt der Kaufvertrag nach der Bonitätsprüfung in Kraft.
   Gerichtstand ist Mannheim.
   
  Variante  C  DM10    54 Monate: Anzahlung: 0,00 € Restwert: 0,00 € / monat. Leasingrate: 198,09 €   + MwSt           
  
  Variante  C  DM5    54 Monate: Anzahlung: 0,00 € Restwert: 0,00 € / monat. Leasingrate: 160,12 € + MwSt.

                       In diesem Sinne wird ein Kaufvertrag abgeschlossen.

Einkaufs Preise.
Bekommen sie extra als Excel Tabelle  mit den mengen Rabatten.  

MEGA-FOOD Frischmarkt GmbH
Untermühlaustr.67
68169 Mannheim
Tel. 0621 8201529
Fax. 0621 8201530
E-Mail: info@mega-food.de

Käufer  :  
 

Mannheim den , ___________


